ENTRANTES
STARTERS

ALCACHOFA A LA BRASA CON QUESO, SETAS Y TRUFA
GRILLED ARTICHOKE \VHH(HHS;‘ » TRUFFLE

VITELLO TONNATO DE LA ALMADRABA
R()’\SHD BEEF \WH! Fl \{ S \U(I

SuLl FITU

TARTAR DE CARABINERO CON AGUACHILE
DE COCO Y CILANTRO
SCARLET SHRIMP WITH MEXICAN 81( 'CE, C ()( ONUT AND CORIANDER

SULFITOS

PUCHERO DE LA INMA
INTERPRETATION OF OUR CHEF'S MOTHER'S TRADITIONAL SOUP

TARTAR DE ;{\TI'JN DE ALMADRABA SOBRE
TUETANO A LA BRASA
ALMADRABA TUNA TARTAR ON CHARGRILLED MARROW

MILHOJAS EN FLOR DE VERDURAS
VEGETABLE BLOOMING MILLEFEUILLES

PRESA IBERICA SEMICURADA, TOMATES SECOS, RUCULA Y
PARMESANO
SEMI-CURED IBERIAN PREY, SUNDRIED TOMATOES, ARUGULA ¢
m 1( m s A \f




PRINCIPALES
MAIN COURSES

SULFITOS

TAMAL A LA BRASA DE MERLUZA Y SALICORNIA
CORN TAMALE WITH HAKE AND SALICORNIA

CANELON DE CARRILLERA IBERICA
Y BECHAMEL TRUFADA DE SETAS
IBERIAN CHEEK CANNELLONI & TRUFFLED
MU SHR()()M BECHAMEL S \L( E

RISOTTO DE SETAS, HINOJO Y QUESO PAYOYO
MUSHROOM, FENNEL AND PAYOYO CHEESE RISOTTO

SOLOMILLO DE TERNERA Y FOIE AL OLOROSO
BEEF SIRLOIN STEAK WITH FOIE IN OLOROSO SAUCE

SULFITOS

TERRINA DE CORDERO, APIONABO Y NOQUIS
DE CALABAZA
LAMB TERRINE, C LLERM( AND PUMPKIN GNOCCHI

CHIPIRON RELLENO Y MOLES
HLI ED FUR()P! AN SQ[ ID W;’FH H()I PS
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ATUN A LA BRASA EN JITOMATE
(,RHH!) FL NA WITH ]lTO\M IT




GUARNICIONES
SIDES

PATATAS FRITAS DE PEROL
FRENCH FRIES

PURE CREMOSO DE PATATA
CREAMY MASHED POTATOES

PURE CREMOSO DE PATATAS TRUFADO
TRUFFLED CREAMY MASHED POTATOES

— "W FauTos con
f CASCARA

PIMIENTOS TIJUANA
TIJUANA PEPPERS

ENSALADA DE NOPAL
NOPAL (PRICKLY PEAR) SALAD

SULFITOS

CRUSTACEDS

COCINA DE ORIGEN




POSTRES
DESSERTS

COULANT DE PISTACHO

D0 @

TEMPLADA DE PAYOYO,
MEMBRILLO Y MIEL DE PINONES
WARM CHEESECAKE, QUINCE, PINIONS HONEY

FRUTOS CON
CASCARA

TATIN DE BONIATO
SWEET POTATO TATIN

\ s ..""'--.

PAVLOVA
PAVLOVA

COCINA DE ORIGEN




